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Tech Team






ОПРОСНЫЙ ЛИСТ / ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
ДЛЯ ПРОЕКТИРОВАНИЯ И ОПРЕДЕЛЕНИЯ НЕОБХОДИМОГО КОМПЛЕКТА ОБОРУДОВАНИЯ  ПО ПАШТЕТНОЙ ГРУППЕ 
ПРОДУКТ НА ВХОДЕ              паштетная группа поступающая с существующего производства




готовая к расфасовке

ПАШТЕТНАЯ ГРУППА             Примерная рецептура   
Способ расфасовки сырья :
 

предполагаемая упаковка:   - Не стандартная форма упаковки 

                                                      - Алюминиевый контейнер  объемом _125 грамм.

                                                         Закрытый сверху алюминиевой платинкой.
Алюминиевая крышка  для закрытия контейнеров с логотипом. (т.е. информация на крышке  будет предвар.  напечатанная)

Указать размеры контейнеров:



Формат 1:   Алюминиевый контейнер  (предв . чертеж)

 
ширина:
70_____ мм

длина:
115____ мм

высота:
22_____ мм
Годовое количество продукта для переработки:                
____ тонн/год;

Максимальная почасовая пропускная способность на входе
35.000штук/12 часов по 





упаковке объемом 125 грамм ?

ОБЩИЕ ФАЗЫ  ПРОЦЕССА  ПЕРЕРАБОТКИ 
1. Упаковочное оборудование: 

Предварительный Опросный лист  в приложении

2. Оборудование стерилизации (автолкавы): 
Указать требуемые периоды   стерилизации паштетной группы:
(в соответствии  с   характеристиками  сырья   и размерами   продукта)
Предварительный режим стерилизации  (общие данные )

В случае если одна корзина  включает в себя около ______  упаковок  с размерами  ______ Количество слоев в корзине и количество упаковок в слое  зависит от размера и типа  упаковки . В каждом слое упаковки должны быть пластиковые или металлические вставки с отверстиями. Параметры режимов  стерилизации зависят от продукта. 

Для паштета в основном : Общее время 1,5 часа,  Температура стерилизации около 121 градусов.  Время 30 минут сама стерилизация.  Давление 0,8 бар.

	
	 Нагрев 
	Выдержка 
	Охлаждение

	
	Первые минуты
	Первые минуты
	Первые минуты

	Тип продукта : ПАШТЕТНАЯ ГРУППА 
	_____
	_____
	_____

	Формат 1
	_____
	_____
	_____

	Формат 2
	_____
	_____
	_____


- Maксимальная требуемая  температура стерилизации  :
125__ °C

- Максимальная допустимая температура  охлаждения  : 
_____ °C

- Тип воды охлаждения:
- Teмпература имеющейся  воды охлаждения:
                     ____ °C

- Пропускная способность имеющейся воды охлаждения:     ____  °C

Указать необходимые фазы автоматизации процесса после стерилизации. 

· Список машин  которые  составляют финальную часть линии: 
· Транспортеная система
· Укладка в короба
· Палетизация 
· Другое
ПРЕДПРИЯТИЕ 
Необходимо предоставить:

- чертеж площадей  предприятия с  указанием  транспортных путей  и строений;

-  чертеж цеха  переработки   с видом сбоку (сверху);

Производственный цех для изготовления консерв полностью соответствует помещению, указанному в прилагаемых чертежах в осях  М-Ж 3-9. Вдоль оси 3 будет запроектирована пристройка с лифтами шириной 6 м и длиной  24 м для рагрузки –выгрузки продукции и сырья.
Также в составе данной площади (864 м.кв.) должны войти необходимый комплект вспомогательных помещений, за исключением бытовых и санпропускников.

Для нужд обеспечения паром будет построена паровая котельная (расчет потребности пара приложить)  

• электрощитовая предприятия;

• зона предназначенная для   сбора  твердых  отходов  переработки;

•система очистки сточных вод;

ЭНЕРГОНОСИТЕЛИ
Указать какими  энергоносителями располагает Покупатель  и какие их характеристики:

ЭЛЕКТРИЧЕСКАЯ МОЩНОСТЬ:
трехфазное напряжение, 400 В ± 15%, 50 Гц, заземление, нейтраль.

ПAР


давление :


                       _____ bar




Сакс часовая производительность:
_____ кг/час
СЕТЕВАЯ ВОДА 
Пропускная способность:  ____ м³/час
ВОДА ОХЛАЖДЕНИЯ:

Указать типологию   воды охлаждения, температуру и пропускную способность:

· Сетевая вода годная для нужд пищевого производства:
T  _____ °C; 
      пропускная способность в час:  ____ м³/час
· Напорная вода  годная для   пищевого использования:
T  _____ °C; 
      пропускная способность в час:  ____ м³/час
-    Вода охлаждения (чиллер):       T  _____ °C; 
      пропускная способность в час:  ____ м³/час
СЖАТЫЙ ВОЗДУХ
сухой, безмаслянный 

Давление  6 bar


пропускная способность в час:  ____ м³/час
ДРУГИЕ ВОПРОСЫ :
Указать требуемый уровень  автоматизации :
____

Указать сменность работы 
____

Указать время работы в смену
____
Бюджет для выполнения проекта.
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